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Speiseplan \

GraauiTasta Catoring G
Vom 01.06.-05.06.2026 Salat Hauptspeise Nachtisch
Montag Bio-Rohkost Bio-Spitzle mit Bio-Késesof3e Bio-Joghurt
(d) (2)
Bio-Kartoffelgratin mit Bio-
Dienstag Bio-Salat Gemdisebratlingen Bio-Obst
(g.d")

Bio-Reis mit Bio-
Mittwoch Bio-Rohkost Rindergulasch Bio-Obst

Bio-Nudeln mit gebratenem

Donnerstag Bio- Rohkost Bio-Gemiise ulnd Bio-Joghurt Bio-Quark
(d'.g) (2)
Bio-Gemiise-Suppe mit
Freitag Bio-Salat Bagulette Bio-Milchshake
(d) (2)

Allergene: a: Eier/- Erzeugnisse ; b: Erdniisse/- Erzeugnisse ; ¢: Fisch/- Erzeugnisse ; d:Glutenhaltiges Getreide: Weizen, Roggen, *Gerste, “Hafer, *Dinkel, °Kamut/-
Erzeugnisse; e: Krebstiere/- Erzeugnisse ; f: Lupine/- Erzeugnisse ; g: Milch/- Erzeugnisse ; h: Schalenftiichte: 'Mandeln, 2Haselniisse, *Walniisse, *Cashewniisse, *Pecaniisse,

"Pistazien, $Macadamianiisse/- Erzeugnisse ; i: Schwefeldioxid/ Sulfite (E220-E228) ; j: Sellerie/- Erzeugnisse ; k: Senf/- Erzeugnisse ; I: Sesam/- Erzeugnisse ; m: Soja/-
Erzeugnisse ; n: Weichtiere/- Erzeugnisse

Kontrollstellennr., B. O
DE-OKO-072

nach
EG-Oko-Verordnung

Konventionelle Lebensmittel sind rot dargestellt!!!






